Testweise wurden die Chips in die
Rinde von 120.000 Parmigiano-
Reggiano-Laiben eingefiigt.

Seite 6

Juryverkostungen 2023

Herbstzeit ist Verkostungszeit.
All die wunderbaren Kase, die in den Sommermonaten,
zumeist hoch oben auf den Almen, produziert worden sind,
warten nun darauf von den strengen Juroren unter die Lupe

genommen zu werden. _
Fortsetzung Seite 2

Veranstaltungskalender Kasehandwerk mit Herz und Tradition
Herbst 2023 ... Besuch in der Bio-Hofkadserei Deutschmann
Seite 8
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Juryverkostungen 2023

AMA-KASEKAISER
JURYSITZUNG von Obmann Johannes Einzenberger

HERZL":H Wie jedes Jahr sind es zahlreihe Verkos-

WILLKDMMEN tungen und Bewertungen, die zwischen

Anfang September und Mitte November

quer durchs Land, Kdsesommeliers/iéres,

Milch- und Ké&sesensoriker*innen und
sonstige Fachexperten auf sich nehmen,
um die hohe Qualitat der Kase aus den
Alpen zu priifen.

Den Beginn dazu macht zumeist die Bregen-
zerwalder Berg- und Alpkasepramierung
in Schwarzenberg. Danach folgen Kéase-
kaiserjurysitzung in Wien, Theodul-Ver-
kostung in Salzburg, Alpkdseolympiade
in Galtiir, Kasiade in Hopfgarten sowie

die Gailtaler Almk&asepramierung.

AMA- Kasekalser Jurys:tzung KSS Harald Weldacher &
VKSO-Obmann Johannes Einzenberger




Kasehandwerk mit Herz und Tradition

Ein Besuch in der Bio-Hofkaserei der Familie Deutschmann

Im malerischen Frauental bei
Deutschlandsberg liegt ein kleines
Paradies fir alle Kaseliebhaber.
Die Bio-Hofkadserei der Familie
Deutschmann.

Seit stolzen 30 Jahren stellen
sie hochwertigen Kédse aus aus-
schlieBlich biologischer Rohmilch
her und verfolgen dabei eine beson-
dere Philosophie. Fir die Familie
steht im Mittelpunkt, das Naturpro-
dukt mit der Qualitat ihrer eigenen
Milch zu verarbeiten und dabei tra-
ditionelles Handwerk zu pflegen.
Die Herstellung von gesunden und
nachhaltigen Lebensmitteln ist ih-
nen ein Herzensanliegen.

Die Geschichte der Kaserei begann
mit Franz, der vor drei Jahrzehnten
einen Kasekurs besuchte und dar-
aufhin auf eigene Faust die ersten
Erfahrungen im Kédsen sammelte.
Seitdem hat er das Handwerk kon-
tinuierlich verbessert und perfekti-
oniert. Spater erganzte seine Frau
Gertrud das Team und absolvierte
die Diplom-Kdse-Sommelier Aus-
bildung. Mit ihrem fachkundigen
Wissen kann sie nun im Verkauf
noch besser auf die Kundenwiin-
sche eingehen und ihre Kéasekrea-
tionen mit d@sthetischer Raffinesse
prasentieren. Gertruds berufliche
Vorerfahrung als Friseurin verleiht
ihr zudem ein gutes Auge fir die
ansprechenden Présentation der
Kéase. Aber nicht nur Franz und
Gertrud leben und arbeiten mit
Leidenschaft als Landwirte und
Unternehmer, die die Kaseproduk-
tion lieben - auch die 88-jahrige
Mutter Josefa ist immer noch ak-
tiv im Betrieb und interessiert sich
fiir Neuheiten und Besucher.
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Text & Fotos: DKS Helene Lindner

Zudem arbeitet schon seit einigen

Jahren auch ihr Neffe Florian im
Betrieb und wird eines Tages den
Hof und die Kaserei iibernehmen,
sodass die Tradition und das Hand-
werk in der Familie fortgefiihrt
werden. In der Hofk&serei werden
taglich 500-550 Liter Milch von
40-45 gehaltenen Kihen verarbei-
tet. Aus dieser Menge entstehen
insgesamt 12 verschiedene Kase-
sorten, was eine beeindruckende
Jahresproduktion von etwa 25-30
Tonnen Kése ergibt. Zu den ersten
produzierten Kasesorten gehor-
ten der kostliche Fasslkdse und
der beliebte Camembert - nicht
nur der Lieblingskase der Familie,
sondern auch das meistverkaufte
Exemplar.

Im Laufe der Zeit hat die Familie
ihren Fokus erweitert und widmet
sich heute auch vielen veredelten
Produkten. Besonders hervorzu-
heben ist, wie die affinierten Pro-
dukte von Gertrud mit Kreativitat
und Leidenschaft betreut werden.
Hier entstehen zum Beispiel be-
sondere Kasekreationen wie der
BIO-Steirerschimmel, eine auller-
gewohnliche Kombination aus
edlem Blauschimmel im Kése und
einer Rotkultur als Naturrinde.
Dieses seltene Zusammenspiel
verleiht dem Kése ein unvergleich-
liches Geschmackserlebnis. Ein
weiteres Highlight ist die Affineur-
Linie (Rote Traube, Zwetschgerl,
Wildbacher und Honigtraum), die
bereits zahlreiche Kaseliebhaber

begeistert und sogar vom Kase
Kaiser pramiert wurde.

Die Kasesorten der Familie
Deutschmann erfreuen sich bei
mehr als 2.000 Kunden groRer
Beliebtheit. Die meisten Kunden
kommen aus einem Umkreis von
5 km, weshalb die Familie diese
selbst beliefert. Fiir Kunden aulRer-
halb des Radius werden die Kase-
spezialitaten verschickt, vor allem
nach Osterreich, Deutschland,
Sidtirol, Tschechien und Holland.
In der Hofkadserei der Familie
Deutschmann spiirt man die Lie-
be und die Leidenschaft fiir das

traditionelle Késehandwerk in je-
dem Detail. Von der sorgfaltigen

Auswahl der Rohmilch bis hin zur
kreativen Veredelung der Kasekre-
ationen ist hier alles auf hochste
Qualitat und Genuss ausgerichtet.
Ein Besuch in der Bio-Hofké&serei
ist nicht nur ein Erlebnis fir den
Gaumen, sondern auch eine Reise
in die Welt echter Handwerkskunst
und nachhaltiger Landwirtschaft.




Kasewanderung zur Brixentaler a
Holzalm-Kasalm

Text & Fotos: DKS Johannes Einzenberger

Am 9. September ging es fiir Kasefreunde
mit der Gondelbahn von Niederau auf das
Markbachjoch. DKS Hannes Stockl emp-
fing die Wanderer an der Bergstation und
gemeinsam wanderte man gemditlich zur
Alm oberhalb der Wildschdnau.

Die Holzalm z&hlt zu den gréBten Bio-
Milchalmen des Landes und liegt auf einer
Hohe von 1.440 Meter im Gemeindegebiet
von Hopfgarten. 19 Bauern aus der Region
nutzen die Gemeinschaftsalm und senden
jahrlich ihre insgesamt ca.160 Milchkiihe
zu den Sennerinnen und Senner auf die
Alm. Die gesamte Milch wird direkt auf der
Holzalm verarbeitet und zu zahlreichen
Milchprodukten veredelt.

Besonders die verschiedenen wohlschme-
ckenden Kéasesorten und die guten Milch-
getranke sind weit um bekannt.

Nach einer BegriiBung durch den Obmann

Johann Misslinger und den Kasemeister

Benni Schmidhofer gab es eine kurze Alm-

fiihrung und eine ausgiebige Starkung mit

13 Di p|O M Kasesommelie I'S/ié fes den Kasen der Holzalm. Auch der beriihm-
N Hannover a usg ezeichnet te Krautinger durfte an diesem Tag nicht
fehlen.

AnschlieBend ging es von der Alm auf
den Rosskopf hinauf. Bei geradezu para-
diesischem Herbstwetter genoss man die
Stimmung am Gipfel und den beeindru-
ckenden Ausblick in die Tiroler Bergwelt.
Gemiitlich ging es dann wieder (iber die
Markbachjochhiitte zur Gondel, die alle
wieder etwas erschopft aber dennoch

wohl ins Tal brachte.

Am 18. September konnten in Hannover 13 neue Diplom

Kasesommeliers/ieres ihre Diplome entgegennehmen.

Der VKSO gratuliert allen ganz herzlich.




Hoch liber dem Lammertal, auf
900 Metern Seehodhe, liegt der Zie-

genbetrieb der Familie Johanna

und Christian Wallinger. Sonnen-
durchflutete, steile Hanglagen,
inmitten einer ruhigen Idylle, mit
Blick auf die nahe Bergwelt, allen
voran die Bischofsmiitze. Dass
es hier so paradiesisch wirkt, war
auch der Grund, warum die Wal-
lingers vor knapp 30 Jahren ent-
schieden haben sich hier ihren
Lebenstraum zu erfiillen.

Sie mussten nicht lange entschei-
den, als sie den Fischhof zum
Kauf angeboten bekamen. ,Wenn
ich heute zurlickdenke, dann wa-
ren wir schon ziemlich verriickt
damals als wir den Hof erwarben.
Nichts hat funktioniert, alles war
baufallig, aber wir wollten un-
bedingt hier oben leben und uns

unseren Traum erfiillen* erzahlt

Johanna Wallinger.
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Fischhof — Das Ziegenparadies
Auf und der Goal3 nach!

Text & Fotos: DKS Johannes Einzenberger

»Wir begannen so nach und nach
alles zu renovieren und alles, was
hier wachst und was wir zur Ver-
fligung hatten zu verwenden und
zu verwerten. Und als wir vor 25
Jahren zu unserer Hochzeit zwei
Ziegenkitzerl geschenkt bekamen,
haben wir uns in sie verliebt und
entschieden, von nun an Ziegen
zu ziichten". Der Weg zum Ziegen-
kase war allerdings noch weit. Zu-
nachst einmal wurde Geratschaft
gekauft und viel herumprobiert.
Nach dem Besuch eines Kasekur-
ses wurden die Produkte besser
und auch beliebter. ,Das Gesplr
firs Kasemachen bekommt man
ja erst durchs das
Machen und Auspro-
bieren. Im Vergleich
zur Kuhmilch ist Zie-
genmilch doch deut-
lich schwieriger zu

verarbeiten”.

Nach und

wurde die Produkt-

nach
palette  vielfaltiger
und auch die Zie-
gen wurden immer
mehr. Heute ist die
Herde auf (ber 80 Tiere ange-
wachsen. 2015 wurde ein neuer
Stall mit Freilauf erbaut. Das Sor-
timent ist saisonabhdngig. Vom
eingelegten Bio-Ziegenkase, zu

den bunten Ziegenkaseballchen,

verschiedenen Aufstrichen und
hin zu Schnittkdse reicht die Pa-
lette. Dazu verarbeiten die Wal-
lingers auch das Ziegenfleisch,

wie beispielsweise zu Fortsetzung auf Seite 5
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Ziegensaftschinken, verschiede-
nen Wirsten, eingekochtem Milch-
kitz, das ohne Konservierungs-
stoffe haltbar gemacht wird und als
Ragout, Bolognese oder Chili con
Carne erhaltlich ist. Abgerundet wird
das Angebot im Hofladen von Honig
& Co, denn Johannas Mann Chris-
tian ist leidenschaftlicher Imker.

Als sich 2013 den Mitgliedern der
Genuss-Region Tennengauer Alm-
kase die Moglichkeit bot, die Kase-
sommelier Ausbildung am WIFI
Salzburg zu machen, beschloss
Johanna diese mit Tochter Stefa-

nie gemeinsam zu besuchen. Als

Mikrochips im
Parmesan

Diese Nachricht in den Zeitungen
und sozialen Netzwerken sorgt
seit ein paar Wochen fiir Schlag-
zeilen und Aufregung. Caroline
Amme, Redakteurin Audio & Pod-
cast vom Wissenschaftsmagazin
des ntv.de hat nun mit dem Ob-
mann des VKSO einen Podcast
dazu erstellt.

Horen Sie hinein ...

Der Podcast ist online, Sie finden

ihn in der ntv-App

Den Artikel zum Podcast finden

Sie unter: ntv-online

WIRTSCHAFT
Blochchain in des Kiveinde

Mit Mikrechips gegen Parmesan-Filschungen

Das Kasemagazin 3/2023

dann beide auch noch die Priifung
erfolgreich meisterten und das Di-
plom Gberreicht bekamen, war die
Freude riesengrol. ,Wir haben uns
sehr gefreut und sind auch heute
noch stolz darauf. Auch, oder noch
besser gesagt, weil unser Weg hier
am Fischhof immer mit unendlich
viel Arbeit verbunden war”. Dass

man mittlerweile auch zahlreiche

Auszeichnungen, wie beispielswei-

KONTAKT
Fischhof — Das Ziegenparadies

Salfelden 13, 5441 Abtenau, Salzburg
Tel.: +43 664 75067644

se 2018 das Kasermand! in Gold,
fur die Kése bekam, ist fur die Wal-
lingers ein weiterer Ansporn den
erfolgreich eingeschlagenen Weg

mit Freude fortzusetzen. johanna.wallinger@sbg.at

Kaserel in Elixnhausen sperrt zu

Jetzt ist es fix: die K&serei in Elixhausen (Flachgau) sperrt end-
gliltig zu, die letzte bauerliche Kasereigenossenschaft im Flach-
gau wird liquidiert. Das hat die Mehrheit der Mitglieder bei der
Generalversammlung beschlossen. Die Entscheidung fiir das Aus
der Késerei fiel mit 19 zu 7 Stimmen. Die Rettungsplane fanden
keine Mehrheit. In der derzeitigen Form sei der Kasereibetrieb
nicht mehr wirtschaftlich zu fiihren, sagen die Betreiber. Obmann
Roland Huber, der das Amt erst vor zweieinhalb Monaten Uber-
nommen hat, erklédrte noch in der Sitzung seinen Ricktritt.

Was mit dem Standort in Elixhausen passieren wird, werde in den
kommenden Wochen entschieden. Der Kaseladen, der unmittel-
bar an die Kaserei angeschlossen ist, habe noch bis Jahresende

geoffnet, die lagernde Ware werde abverkauft.

Genossenschaft seit 90 Jahren

1889 legte der Allgduer Kasemeister Johann Baptist Woerle den
Grundstein fir die erste Emmentalerkdserei im Land Salzburg. In
Folge entstanden weit (iber 50 Emmentalerk&sereien in der Region
Salzburger Flachgau und im angrenzenden Oberosterreich. Es war
somit das dichteste Késereigebiet der Welt. Die K&sereigenossen-
schaft Elixhausen wurde 1928 gegriindet. Zuletzt lieferten 29 Baue-
rinnen und Bauern aus Elixhausen, Anthering, Seekirchen und Ober-
trum jéhrlich rund 6 Millionen Liter Milch an die Genossenschaft.
Geldnot, fehlende Investitionen und Personalprobleme fiihrten
dazu, dass die Heumilch-K&serei Elixhausen schon Mitte Juli zu-
gesperrt wurde. Mit der nun endgdiltigen SchlieBung der Kasereige-
nossenschaft Elixhausen endet eine liber hundert Jahre dauernde

Erfolgsgeschichte der Flachgauer Kéasereigenossenschaften.


mailto:johanna.wallinger%40sbg.at?subject=
https://podcasts.apple.com/de/podcast/stoppen-mikrochips-in-der-rinde-parmesan-f%C3%A4lschungen/id1434819309?i=1000629150078

https://www.n-tv.de/wirtschaft/Mit-Mikrochips-gegen-Parmesan-Faelschungen-article24421637.html
https://podcasts.apple.com/de/podcast/stoppen-mikrochips-in-der-rinde-parmesan-f%C3%A4lschungen/id1434819309?i=1000629892836

NEWS aus der KASEWELT

Mehrweg-Kunststoffflasche

Das britische Unternehmen Abel & Cole, das eine Molkerei in
Wroughton, Wiltshire, betreibt, fiihrt eine wasch- und wiederbe-
flllbare Kunststoffmilchflasche im Vereinigten Konigreich ein. Die
Flasche besteht aus PP und wurde lber einen Zeitraum von drei
Jahren entwickelt. In Tests hielt das neuartige Gebinde, das von
der britischen Food Standards Agency abgesegnet worden ist, 16

Umlaufe aus. Quelle: The Grocer

Die 20 gro3ten Molkereien der Welt

Nur finf Unternehmen der TOP 20 weltweit, haben ihren Platz vom
Vorjahr behalten. Wahrend Dairy Farmers of Amerika (Platz 2) und
Arla Foods (Platz 6, verbesserte sich um 3 Platze) zu den grofRen
Gewinnern zahlen, haben der Schweizer GroRkonzern (Nestlé)
und Danone Platze verloren. Mit einem Jahresumsatz von 27,2
Milliarden Euro fihrt das franzosische Unternehmen Lactalis das

Ranking an.

Chinesischer Mozzarella mit Kase aus
Osterreich empért Italien

Das im Kampf zum Schutz seiner Lebensmittelproduktion enga-
gierte Italien emport sich wegen eines chinesischen Mozzarellas,
der angeblich mit Kase aus Osterreich produziert wird. Tommaso
Razzolini, Mitglied des Regionalparlaments der Region Venetien,
postete auf Facebook das Bild einer gelben Packung mit chine-
sischem Mozzarella mit Bildern von der
Rialto-Briicke in Venedig und dem Schie-
fen Turm von Pisa. Der Kdse werde in
Osterreich von einem chinesischen Un-
ternehmen produziert, heillt es auf der
Packung, auf der chinesische Zeichen,
Abbildungen einiger der bekanntesten
italienischen Monumente und die Auf-
schrift ,European Mozzarella Cheese"” zu

sehen sind.

Happy Cheeze insolvent

Der Cuxhavener Hersteller von veganem Kaseersatz Happy Cheeze GmbH (Marke: Dr.
Mannah's Vegan Passion) hat Ende August Insolvenzantrag gestellt. Die schwierige
Situation am Lebensmittelmarkt hat das Unternehmen schon Ende 2022 veranlasst

die Preise dauerhaft um 25% zu senken. Die Suche nach Kooperationspartnern verlief

erfolglos.
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Global Dairy Top 20, 2023 s

7 2022 Company Country of heddquarters  USD billion LR bllion
1 1 Loctalis Framce 1Y n
2 a 4 Duairy Farmars of America u 245 13
v 2 Meathé Swvitzeriand Pk F-A
a v 3 Danone France nan mw
H 5 vl China (LR LLE
& 9 Arla Foods Cenmark/Sweden 145 138
T A B Frisslanalamping MNetharlands 44 11ar
Y T Mangnis China 1aa (EED
s v 6 Fonterra Hiw Zealand 142 1540
] W0 Sapute Canada 137 110
n 1 Unilewer Hetherlands /UK B3 19
17 A 13 Gujarat Conperatoe Milk Irdiy 0 &7

Marksting Federation Lid
[TRR 12 Sawencia France 69 [T
1 a 17 Muiller Germany LY L
15 a 16 Agropur Canaia 65 62
W i 19 Schreiber Fouds us 5 [+
wer 14 Sodisal Franoe 58 55
18 18 DMK Gerrmany (LU 53
1 A 20 Froner e 53 51
n A " Glanbia Ireland 10 ag

* Turnower dits is praciomanately dairy sales, based on 2002 finsnciali snd MAL tranasctions completed betesen ey 1, 2021
ang jung 30, 2023 Peracing mengtes and JQutons not inconponted inthude Laals scauintion of DPA Brazil from Fonserra andl
Meyih, Dranore's sogition of Promedics, Sapaio’s deposl of teo kosislan procesing planty o Cole, Undewer's acguinstion of
Faiao Holdega g and St § soguton of Wilkngr,

1 eutimate

Sanae: Rabobank 2003

Schiirzen

Der VKSO hat neue Schiirzen mit Ver-
einsaufdruck (schwarze Latzschiirzen)
anfertigen lassen. Mitglieder kénnen

diese unter office@kaesesommelier.at

zum Selbstkostenpreis von € 29,90 +
Versandkosten bestellen.


mailto:office%40kaesesommelier.at?subject=Bestellung%20Sch%C3%BCrze%20-%20Kaesemagazin%2003%20/%202023

VEREIN
WASESOMMELIER
W OSTERREICH

eranstaltungskalender

Warum Kaseherzen lieber Weisswein zufliegen und nicht etwa Rotwein!

,Einfach Kase mit Wein kombinieren” F O R U M
Masterclass mit Cheese-Sommeliére Anna-Maria Loffler

Datum Sonntag, 05.11.2023 um 15:00 Uhr
Ort Forum Vini in Miinchen
INFO Einfach Kase mit Wein kombinieren

Tee & Heumilch Kase - eine auBergewdhnliche Harmonie

M & m1 ,Heumilch & Verein Kdsesommelier Osterreich laden ein”
CSTERREICH,
= Verkostung mit Kdsesommeliére Marie-Valerie Kerle
laden herzlich ein

e B for i

Datum Donnerstag, 16.11.2023 um 18:00 Uhr
Ort Gewerbepark 3, 5301 Eugendorf

INFO Tee & Heumilch Kase

Adventfeier des Vereins Kisesommelier Osterreich
,Gemiitliches Adventtreffen am Wolfgangseer Advent”
Datum Samstag, 16.12.2023 um 15:00 Uhr

Ort St. Gilgen

INFO Adventfeier des VKSO

Milch- und Kasesensoriker Ausbildung

Die 4. Ausbildung zum Milch- und Kasesensoriker-Profi startet.
Datum Freitag, 12. — Samstag, 13. April 2024

Ort LMTZ Wieselburg

INFO Milch- und Kasesensoriker Ausbildung

Kasesommelierabend

Die Organisation fiir den ndchsten Kdsesommelierabend 2024
ist praktisch vollstandig. Anmeldungen sind bereits moglich.
Datum Samstag, 04. Mai 2024

Ort LMTZ Wieselburg

INFO Kasesommelierabend 2024
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